
 Julbord på Bommersvik 
 
 GLÖGGMINGEL

SILLBORD
Bommersviksill, kräftor & gräslök

Whiskey & senapssill 

Klassik inlagd löksill

Branteviksill

FISKBORD
Gubbröra på matjessill

Fiskpaté med kräftor & dill

Kallrökt regnbågslax

Ättiksströmming

Lime & fänkålsgravad lax

Varmrökt Regnbågslax 

Ägghalvor med majonnäs, räkor &

regnbågsrom

Skaldjurscheescake

Kallrökt helleflundra med nangovinäger

Sillsallad

Sotad inlagd röding

Senapssås

VARMA BORDET
Svärmors köttbulllar

Prinskorv från Sörmland

Prästostomelett

Honungsgriljerade revben från Sörmland

Janssons frestelse

Kålrotslåda

Brunkål, Rödkål

Gräddstuvad grönkål & kantarell

HEMBAKAT BRÖD
Knäcke, Kavring, Bommersviklimpa, 

Tunnbröd & Lantbröd

GRÖNA BORDET
Rostade rödbetor & sojarostade frön

Fetaostpaj

Bakad blomkål med rostad paprikadipp

Senapsgriljerad rotselleri 

Marinerad grönkål

Rödbetssallad

KÖTTBORD
Senapsgriljerad julskinka

Rökt vildsvinsskinka 

Rökt lammfiol

Vilpaté med karljohansvamp

Sörmländsk lufttorkad karré

Rökt hjortstek

Vildsvinssalami

Parmesan & örtsalami

Senap & cumberlandsås

OSTAR
Edamer, Cheddar, Prästost

Sörmländska dessertostar från Jürss mejerier

Bommersvik egna marmelader

DESSERTBORD
Choklad, Kola, Citron, Kokos, Kanel,

Kardemumma, Mandel, Nötter & Lakrits 

Julgodis

Färsk frukt

Grädde

595kr/p

27/11, 28/11, 3/12, 4/12, 5/12, 10/12, 11/12, 12/12, 17/12, 18/12, 19/12

Barn: 35kr/år

http://www.bommersvik.se/restaurangen/v%C3%A5ra-tillst%C3%A4llningar/julbord-2019

